

https://fourcoffeebistro.com/

Why hello
there Bruncher

Hiya desde la FOUR Fam!

Te acompanamos descle el Desayuno, Brunch,
Lunch, hasta todo lo bueno que hay entre medlias,
incluido el *snaccidente* atodalahora:)

Absolutamente, todo esta hecho aqui por nosotros
— si, incluido los brioches panes & bagels, siropes y
mucho mas.

Nuestro café es Specialty Coffee y cuidamos
Mmucho que sea de comercio justo. Nosotros
trabajamos con micro tostadores
eco-responsables.

Toda lareposteria y tartas cambian semanalmente
y dependiendo de la temporada. Las puedes
encontrar dentro del local en la barra. - échales un
vistazo y haz el tour.

Happy Brunching!

Todos nuestros ingrecdientes son
cuidadosamente seleccionacdos
para ofrecerte lamejor calidadyala
vez ser respetuosos con el planeta.
Trabajamos con materias primas
locales (kmO) y proveedores
sostenibles. Las naranjas de los
campos de Valencia llegan
directamente a tu mesa. Todo esta
hecho aqui y s6lo servimos café de
especialidad 1009 arabica de Single
Origeny de tostadores nacionales.

Precios con IVA incluicdo

f @4coffeebistro @4.coffeebistro



https://www.facebook.com/4coffeebistro
https://www.instagram.com/4.coffeebistro/

Our Newbies
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Miercoles - Domingo
09:00-17:00%*

*Reservamos un tiempo entre las 17:00 y las 17:30 para preparar
la cocina para nuestro menu Aperitivo. Gracias por su comprension.

Esg Drop Mediterraneo
Revuelto de Tomate Cherries &
albahaca fresca, ricula, crema agria
de fetay migas de feta (35,7)

Esgs Drop Dos Manos

Lonchas de Steak Picanya, 2 huevos
pochados, pure de aguacate fresco,
escalivada casera, rtcula, relish de
pimiento rojo y salsa de piquillo (5,7,1011,14)

French Toast

French Toast Coconut Lima egano)

Pan Brioche con leche de coco, coco
rallacdo, zunmo de lima, fruta de temporada
& miel de coco(s)

12,5

12

Opcién vegana y/o sin gluten *siempre disponible*



Summer Specials

€

Iced Coffee Banana Coco 55
Iced Matcha Banana Coco 59
Iced Matcha Coco Naranja & Azahar 55
Iced Matcha Strawberry Banana 55
Iced Orxata Matcha 5
Iced Orxata Coffee 5

Iced Matcha Tonic 55
Iced Espresso Tonic 55

Coffee
& more

CAFES €
ced Latte 3,0
ced Flat White 338
ced Aero 35

Cold Brew 45
ced Triple Flat 45
ced Matcha Latte 406
ced Chai Latte 4.2
Espresso / Doble Espresso 228

Americano [ Double Americano 22128
Cortado 2,2
Café conleche 25
Cappuccino 25
Latte 3
Flat white 3,5
Berliner Milchkaffee 338
Triple Flat White 4
Matcha Latte 4
Chai Latte (vAKEITDIRTY +ESPRESSO 1/1,5€) 338
Batch Brew (presunta por nuestros origenes) 4

VGO 55

Home Roast

grano o molido

- Variado por origen
- Variado por origen

ESPECIALES ©
Babyccino 1
Moccaccino (regular/grande) 3/39
INFUSIONES & TE €
English Breakfast 25

Classic Chamomile
Himalayan Green Tea el

Lemonacdes
& more

LIMONADAS CASERAS €

Limonada Fresa 5
Fresa, hierbabuenay agua con gas

Limonacla Peach 5
Peach, lima, limony agua con gas

Limonacda Pineapple 5
Ping, limay agua con gas

Concava +35
BATIDOS €
Sunrise 5

Zumo de naranja, zanahoria, jengibre
y limon



Miercoles - Domingo
09:00-17:00%

*Reservamos un tiempo entre las 17:00 y las 17:30 para preparar
la cocina para nuestro menu Aperitivo. Gracias por su comprension.

HUEVOS
Benedictines

Benedictine 4C&B 14
Eligse entre Roast beef casero,
Salmoén ahumado o Aguacate.

Pan brioche tostado, rdcula, ingrediente
a eleccion, huevos pochados y salsa
holancdesa casera (1%,3,55,7,911,12%,14)

Pink Benedictine 14
Pan brioche tostado, pulled pork estilo

coreano sobre espinacas frescas, huevos
pochados y salsa holandesa de remolacha

(35,7,9,12,14)



Miercoles - Domingo
09:00-17:00%

*Reservamos un tiempo entre las 17:00 y las 17:30 para preparar
la cocina para nuestro menu Aperitivo. Gracias por su comprension.

Ecg Drop
Sanawich

Clasico 11
Rebanadas de nuestro pan brioche, huevo
revuelto, queso cheddar, tomate fresco,

puré de aguacate, secret sauce 4C&B,

ricula y chutney de cebolla morada (35,7,9,11,%1)
(+ *SALMON AHUMADO 3,5€ / PULLED PORK 2,9€)

Roast beef 12,5
Rebanadas de nuestro pan brioche, salsa

ranchera 4C&B con toque de wasabi,

rdcula, huevo revuelto, queso cheddar,

pepinillo casero, pickled cebolla, roastbeef

& salsa holandesa casera (35,7,9,11)

Vegano 11
Rebanadas de nuestro pan brioche, puré de
aguacate, veganesa de hierbas frescasy

lima, ricula, tomate fresco, queso vegano,

huevo revuelto vegano y chutney de celbolla
Mmorada (s,9,11,14) (v)

*Nuestro pan brioche vegano

Tinga & 12,5
Rebanadas de nuestro pan brioche,

crema agria, espinacas, estofado

picante de pollo tinga, huevo revuelto

y pico de gallo(s5,7,9)

Chorizo 12,5
Rebanadas de nuestro pan brioche,

crema agria, doble queso cheddar, rlicula,

huevo revuelto con chorizo ahumacdioy

chutney de cebolla moradass,7,9)



Miercoles - Domingo
09:00-17:00%

*Reservamos un tiempo entre las 17:00 y las 17:30 para preparar
la cocina para nuestro menu Aperitivo. Gracias por su comprension.

Bagels, bagels

& bagels

Bistro Bagel
con puré de aguacate, setas salteadas,

tomate seco, chutney de cebolla morada
&veganesa de limay Gremolata (s,9%7,#1) (v)

(+ *HUEVO POCHADO 1,8€ [ **SALMON AHUMADO 3,5€)

Minimalist Bagel
Cremoso de aguacate, tomates cherrys

asados confitados y gremolata
(5,7':7,7':7'<1) (V)
(+ *HUEVO POCHADO 1,8€ |/ **SALMON AHUMADO 3,5€)

Classic Bagel
Shmear de hierbas frescas y alcaparra

con tomates cherrys asados confitados
(5_:':7’7'<7':1)
(+ *HUEVO POCHADO 1,8€ | *¥*SALMON AHUMADO 3,5€)

Deli Bagel Picanya

Crema de horseradish, Steak de Picanya
asado, salsa gravy, pepinillos caseros,
gremolatay coleslaw (3511,1214,*7)

(+ *HUEVO FRITO 1,8€)

[As

99



Ape ritivo Vierl?lgi;—[)zc:)llggingo
con platillos

Pan con 3 Dips (siempre variando) s912) 6,9

Chips de Polenta y Parmesano con 7
crema agria (sour cream) ()

Pimenton asaclo del huerto con 59
gremolata, crema fresca & AOVE (s9)

Ensalada de Burrataconpicodegallo 14
cde melocoton, rucola y sal negro (s)

Hasselback Patatas con AOVE de 89
salvia & ajo tostado, acompanacdo
con Salsa Sour Cream (3)

(opcion vegana posible)

Steak de Picanya 300gr, oY)
servido con gremolata & naranja

Tabla de QuUeSsO0S (2 personas) 16
5 quesos nacionales, chutney casero,

encurtido casero, compota de frutos rojos

casero, hueces, apio y tomate cherry.

Servido con Bagel tostado (2,351011,14)

Tabla de QUeSs0S (4 personas) 206
'/ quesos nacionales chutney casero,

encurtido casero, compota de frutos rojos

casero, hueces, apio y tomate cherry.

Servido con Bagels tostados (2,35101114)

+ Acompanar con pan tostado o

* take alook at our hand-selected

» Wines for the perfect pairing or ask
our Team for the right drop. 3)




Fresh o

&BUDDN ;

AGUA €
Agua Cabreiroa 25
Agua Cabreiroa (con gas) 28
BUBBLY ©
CocaCola 25
Coca Cola Zero 2,5
Aquarius limon [ nharanja / melocoton rojo 25
LIVING THINGS KOMBUCHA €
Watermelon & Lime 4
Lemon & Ginger
Raspberry & Pomegranate &
Peach + Blood Orange

AUARA JUICE (sociaL IMPACT PROJECT) ©
Mango 25
Orange 25



Fresh
& Bubbly

FRESH & BUBBLY

Aperol Spritz
Bulldog Gin & Tonic

Negroni

ON TAP ©
Estrella Galicia Bodega 35
1906 338
Vermut (only 1/2 pint) 4
Tinto de VVerano (only1/2 pint) 5
CRAFT BEER ©
Tyris Original 3,5
Tyris Maerzen (sin gluten) 3,7
Tyris Amor Amargo 38
VINOS ©
Tierra Sabinas (0,21/ BOTTLE)
® Blanco 450/16

CHARDONNAY

Fresco y afrutado con buena intensidad
en nariz y boca. Notas a citricos, frutas
tropicales, florales. Boca con buena longitud.

® Rose 450/16

MERLOT

Rosa salmon. Fresco, con hotas d especias
y flores secas, en boca largo y muy equilibrado

Tinto 450/17
CABERNET SAUVIGNON, TEMPRANILLO Y MERLOT

Frescura y buena mineralidad. Aromas

a frutos rojos, ciruelas y regaliz negro.
Trago facil y amplio.

Pago FincaElez (0,1L /BOTTLE)
@® Blanco 4 [22
CHARDONNAY

Fragante en nariz, con aromas a fruta
blanca y tropicales. En boca muy elegante
con acidez bien equilibrada. Final largo con
rasgos singulares del terruno.

Tinto 450 /23
CENCIBEL Y SYRAH

Fresco y elegante tanino aterciopelado.

Aroma frutas del bosque, fruta roja y negra
madura. Notas Iacticas y ahumadas.

Final largo y sedoso.

Bancales sorrLe) 29
MENCIA

Intenso, con sus notas de violeta, mora,
humo y pimienta.

Valdamor eorrLe) 24
ALBARINO

@ Frescos e intensos aromas florales, notas
de citricos finos y frutas de agua, intensos
balsdmicos, con notas minerales, agua de
manantial, fresco e intenso.

Godello eorTLE) o7
GODELLO

@® De buena intensidad y complejidad, la nariz
recuerda el melocoton, la pina, acompanado
de notas dulces de melon.



Alérsenos

T

1/Pescado 2 [ Frutos secos 3/ Lacteos
\YZ
\YZ
Y/

4 [ Moluscos 5 [ Cereales 6 [/ Crustaceos
con gluten
7 [Huevos 8 /| Cacahuetes 9 /Soja
10/ Apio 11 / Mostaza 12 | Sésamo

A

13 / Altramuz 14 / Sullfitos



(@4.coffeebistro

@4coffeebistro

Calle de Espadan 31,
46011 Valencia

Ver en Google Maps

info@fourcoffeebistro.com

iHaz clic
enlos botones
jpara abrir!
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